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Il sapore è ciò che rende le cose 
uniche e desiderabili“ “

Founder  & C E O

PROFESSIONALITÀ, DEDIZIONE E PASSIONE DAL 1998

2



L’Azienda 4

I Punti di Forza 10

Prodotti per il Retail 15

• Chef Tellini ............................................................................................. 17

• Ready Meals in Busta ......................................................................... 18

• Ready Meals in Cup ............................................................................. 19

• Ready Meals in Astuccio  ................................................................... 20

Prodotti per l’Industria 21

• Preparati aromatici per Snack  .......................................................... 23

• Preparati per Paste Secche Ripiene  ............................................. 24

• Preparati per Panature e Pastelle ................................................. 25

• Preparati per Gastronomia Industriale ....................................... 26

• Preparati per Panna Vegetale UHT ............................................... 27

• Ingredienti e Insaporitori per l’Industria Conserviera .............. 28

• Preparati Disidratati per Piatti Pronti ............................................ 29

• Preparati per Dessert ......................................................................... 30

I N D I C E



L’Azienda



Siamo un’azienda italiana che dal 1998 ha fatto 
tesoro delle tradizioni della fertile terra in cui nasce, 
una terra che sa di buono.

Vicino a Parma, nel cuore della Food Valley, 
in quel luogo riconosciuto oggi come autentico 
palcoscenico gastronomico, dove la buona cucina 
non è un modo di dire ma una realtà. 

È qui che abbiamo le nostre radici.
È qui che nascono i nostri prodotti, frutto della 
tradizione ma anche dell’innovazione: Sughi, 
Condimenti, Preparati per l’Industria e Piatti 
Pronti per il Retail.

NEL CUORE DELLA

Food Valley

Parma
Gattatico

EMILIA ROMAGNA

CHI SIAMO

Reggio Emilia
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LA NOSTRA IDEA DI Futuro
Crediamo che i nuovi stili di vita e alimentari, la contaminazione 
culinaria, reinterpretate con la stessa cura, bontà e qualità 
riconosciute alla cucina Made in Italy, una delle più apprezzate 
nel mondo, guideranno lo sviluppo futuro del food. 

Sempre di più crescerà la domanda di piatti pronti in grado 
di regalare esperienze e gusti nuovi.

IL NOSTRO Impegno
Offriamo una gamma di piatti pronti, buoni, salutari, in grado di 
soddisfare le diverse esigenze dei nuovi consumatori, sempre più 
attenti alla qualità e all’autenticità di ciò che viene loro proposto. 

Siamo dei partner qualificati, affidabili e sicuri per l’Industria, 
offrendo loro una gamma di preparati e ingredienti in grado di 
dare un valore aggiunto alle loro ricette.

LA NOSTRA VISIONE E MISSIONE
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SIAMO QUELLI

CHE Siamo
Siamo la nostra terra. Siamo la nostra gente.

I valori nei quali crediamo e che ci guidano sono 
quelli di persone semplici e genuine che hanno 
fatto della terra e dell’agricoltura la loro ragione 
di vita. 
La civiltà contadina, tipica della Food Valley, fatta 
di solidarietà, rispetto, duro lavoro ma anche di 
passione e gusto per le cose buone.

FACCIAMO
le cose bene e buone, 

impegnandoci ogni giorno

LAVORIAMO
 cercando di migliorarci 

in ogni momento

SIAMO
 trasparenti e coerenti, 

sempre

NUTRIAMO
 il massimo rispetto dei collaboratori 

e di tutte le persone che scelgono 
di darci fiducia

SENTIAMO
la responsabilità di quello 

che facciamo

LA NOSTRA CARTA DEI VALORI
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I NOSTRI NUMERI

ITALIA
27,2%

72,8%
ESTERO

AREA 
MAGAZZINO

3.800m2

AREE
COPERTE

6.400m2

AREA 
PRODUTTIVA

2.600m2

DI MISCELAZIONE

4 linee
DI CONFEZIONAMENTO 

DI PRIMI PIATTI
IN ASTUCCIO

6 linee

CONFEZIONI
PASTA KIT

DI CONFEZIONAMENTO 
DI PRIMI PIATTI 
IN BUSTA E CUP

2 linee

CUP E CIOTOLE 
DI PRIMI PIATTI 

INSTANT

PRODOTTI
MISCELATI

24.500.000

DI CONFEZIONAMENTO 
DI SALSE E CONDIMENTI

IN BUSTA

5 linee

BUSTE 
DI CONDIMENTI 

E SALSE

51.000.000
BUSTE

DI PASTA/RISOTTI
E ZUPPE

2.000.000 1.700.000 >1.000.000 Kg

8



UNA REALTÀ INDUSTRIALE
CON UNO SPIRITO

Artigianale

Siamo cresciuti senza mai perdere lo spirito artigianale 
di una grande famiglia. 

Siamo un team coeso, unito da solide basi e conoscenze 
individuali, che lavora in modo sinergico ed efficiente. 

Dalla ricerca e sviluppo, alla produzione, dai servizi di 
marketing al settore commerciale, attraversando tutti i 
reparti dell’azienda, siamo tutti impegnati per trovare le 
soluzioni migliori e proporre innovazioni vincenti.

LA NOSTRA STRUTTURA

Marzio Tellini Founder & CEO

Annarita Bua  Commercial and Industry Manager

Francesca Dacci Assistant Manager 

Felicia Groza Customer Service

Stefano Bacchi R&D Manager

Caterina Razzini R&D Assistant

Annalisa Fiaccadori R&D Assistant

Stella Sorrentino Quality Assurance and Control Manager

Veronica Oliosi Quality Assistant

Lorenzo Papi Quality Assistant

Cristina Gabba Purchasing Manager

Graziano de Palma Planning & Production Manager

Angela Maria Monastero Planning & Production

Andrea Montanari Facility Manager

Miriam Pecchini Administration

Patrizia Ferrari Receptionist
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I Punti di Forza



IL

IL NOSTRO MIGLIORE INVESTIMENTO

Capitale Umano
IL NOSTRO ORGOGLIO

Le persone sono il cuore pulsante dell’azienda.

Per questo investiamo in formazione e cerchiamo di motivare il nostro team 
coinvolgendolo fin dall’inizio in ogni progetto.

• LA NOSTRA PROFESSIONALITÀ 
 ci consente di offrire la qualità che ci contraddistingue.

• LA NOSTRA DEDIZIONE, CORTESIA E DISPONIBILITÀ 
 ci consentono di essere sempre presenti con un approccio positivo.

• LA NOSTRA MOTIVAZIONE 
 stimola il miglioramento continuo, obiettivo a cui quotidianamente   
 aspiriamo.
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LA

IL CUORE PULSANTE DELL’AZIENDA

Ricerca E Sviluppo
IL NOSTRO FIORE ALL’OCCHIELLO

La Ricerca e Sviluppo, con oltre cento nuove ricette personalizzate ogni anno, 
è il motore della Società.

Il team, composto da specialisti del settore alimentare, è in grado di offrire prodotti, 
anche personalizzati, in molti ambiti d’applicazione, come il settore degli snack 
salati, dei prodotti da forno, dei dolci, dei surgelati e dei piatti pronti.

Il nostro laboratorio è una vera e propria cucina sperimentale nella quale è convogliato 
tutto il know how dell’azienda, che unito all’esperienza, alla passione ed alla creatività 
del nostro team, ci permette di fornire un servizio unico ai nostri Clienti.

I prodotti sviluppati sono sempre personalizzabili in accordo alle necessità del 
Cliente, ottimizzandone funzionalità, contenuto tecnologico, qualità e costo.

Il lavoro di tutti i componenti del nostro team è orientato al raggiungimento di un 
unico obiettivo: la piena soddisfazione del Cliente, garantendo un ottimo risultato 
in tempi rapidi. 

MATERIE PRIME
UTILIZZATE

350
PRODOTTI

>170
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SI NASCEPartner
A noi piace ascoltare ma anche condividere. 
Essere al fianco dei nostri Clienti condividendo il 
percorso, dalla progettazione del prodotto al suo 
confezionamento, in ogni singolo momento del 
processo, fino alla condivisione dei risultati.

Rendiamo possibile quello che per altri è difficile.
Riusciamo a soddisfare le richieste del mercato grazie 
al nostro know how e alla nostra struttura.

La nostra organizzazione produttiva, modulare e 
flessibile ci consente di soddisfare sia le grandi quantità 
che le piccole richieste con tempestività e puntualità.

IL NOSTRO DNA

1

STEP
DI SVILUPPO

DI UN PRODOTTO
TAILOR-MADE

ANALISI DELLA RICHIESTA 
con il Cliente con relativo studio 
della fattibilità tecnico-economica

25

34

RICERCA DELLE 
MATERIE PRIME 
funzionali al progetto 
ed elaborazione di una prima 
ricetta prototipo 
da sottoporre al Cliente

APPROVAZIONE 
DEL PROTOTIPO 
da parte del Cliente

CAMPIONATURA 
Fornitura di una eventuale 
campionatura per prove industriali 
o di una campionatura di prodotto 
finito nel caso di prodotti destinati 
al Retail

SUPPORTO TECNICO 
Il nostro team resta 

sempre a disposizione dei 
Clienti, fornendo tutto il 

supporto necessario
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EQualità

1
2
3
4

LA SICUREZZA DELLE PERSONE 
 Ogni giorno effettuiamo numerosi e accurati controlli per verificare il 

rispetto degli standard qualitativi prefissati: dalle materie prime in entrata, 
 alle diverse fasi del processo produttivo fino ai prodotti in spedizione.

IL GUSTO, LA COSTANZA E LA SICUREZZA 
     DEI NOSTRI PRODOTTI

LA SODDISFAZIONE DELLE DIVERSE ESIGENZE DI GUSTO 
 in funzione delle abitudini e stili di vita.

LE NOSTRE GARANZIE

L’IGIENE E LA SICUREZZA DEGLI AMBIENTI DI LAVORO
 Mettiamo il massimo impegno nel garantire la massima sicurezza delle 

persone che lavorano all’interno dell’azienda, dall’igiene degli ambienti 
di lavoro al rispetto delle regole che vigono nell’ambito alimentare.

Certificazioni

LE NOSTRE
CERTIFICAZIONI

ISO
IFS FOOD  -  INTERNATIONAL FEATURED STANDARDS

EU ORGANIC

FDA - FOOD AND DRUG ADMIN
IS

TRATI
O

N

RSPO - R
OUNDTABLE O

N S
UST

AI
N

A
BL

E 
PA

LM
 O

IL
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il Retail
Prodotti per



Liodry Foods, forte di oltre 20 anni di esperienza nel settore dei Ready Meals, mette a disposizione 
dei Retailers GDO e di Importatori/Distributori il proprio team R&D ed i propri specialisti per poter 
fornire ricette dedicate a marchio del Cliente o con il proprio marchio Chef Tellini.

PRODOTTI PER ILRETAIL

Ready Meals in Ready Meals in Ready Meals in 

BU TA cup A Tuccio
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UNA VASTA GAMMA DI READY MEALS 
DEDICATA AI NUOVI STILI DI VITA

Piatti pronti da gustare ovunque ed in ogni occasione.

I nostri condimenti, creati con ingredienti accuratamente selezionati, sono 
studiati per esaltare pasta, riso e cous cous, offrendo un pasto rapido, sano 
e gustoso.

I nostri siti produttivi sono certificati secondo i più rigorosi standard 
qualitativi ISO 9001 e IFS.

I nostri Ready Meals, su specifica richiesta dei Clienti, possono essere 
certificati Biologici, Kosher, Gluten free oltre a rispettare i criteri di una 
dieta vegana o vegetariana.

Facili da preparare e sorprendentemente deliziosi!

 Le migliori 
ricette della tradizione 
culinaria Italiana 
e Internazionale

Per tutti
Pronti
in pochi
minuti

Conservanti
Coloranti artificiali
Glutammato aggiunto

NO

il gu to giu to
per ogni
occa ione
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BU TA
Il confezionamento in busta è l’ideale per preservare la freschezza e la shelf-life 
dei prodotti, anche nell’eventualità di viaggi transoceanici in container, 
permettendone nel contempo un’eccellente ottimizzazione logistica.

I primi piatti in busta si preparano semplicemente aggiungendo acqua 
fredda e cuocendo in padella o in microonde per pochi minuti.

Le nostre confezionatrici possono produrre diversi formati di busta con un 
range di capacità tra i 50g e 250g, ideali per una, due o tre porzioni.

L’offerta Liodry Foods di Ready Meals in busta è molto ampia e comprende:

•  Fusilli ai Formaggi
•  Fusilli al Pesto
•  Fusilli Pomodoro e Mozzarella
•  Penne ai Funghi
•  Penne al Salmone
•  Sedanini alla Carbonara
•  Sedanini Old American Cheese
•  Sedanini alla Parmigiana

PASTA

•  Risotto agli Asparagi
•  Risotto ai Funghi con Porcini
•  Risotto al Formaggio
•  Risotto alla Milanese con Zafferano
•  Risotto alla Pescatora
•  Risotto al Pomodoro

RISOTTI

READY MEALS IN

Nel Forno 
a MicroondeIn Pentola
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•  Fusilli al Pesto
•  Fusilli Pomodoro e Mozzarella
•  Spaghetti alla Bolognese
•  Spaghetti alla Carbonara

•  Risotto allo Zafferano
•  Risotto ai Funghi

CUP
La cup è la soluzione migliore per avere sempre a portata di mano un pasto rapido 
e salutare, senza bisogno di refrigerazione; per prepararlo basta aggiungere 
acqua bollente ed attendere qualche minuto.

Tutte le cup si preparano aggiungendo acqua bollente e qualche minuto di attesa.

3/5'
Pronte in 

minuti3/5

L’offerta Liodry Foods di Ready Meals in cup è molto ampia e comprende:

PASTA

RISOTTI

•  Cous Cous Tabbouleh
•  Riso alla Cantonese
•  Zuppa Dahl di Lenticchie

•  Crema di Porri e Patate

ZUPPE E RICETTE ETNICHE

READY MEALS IN

19



 

I KIT CONTENGONO 
sia la pasta che il condimento 

disidratato sufficienti ad ottenere 
da 2 a 4 porzioni a seconda della 

tipologia, solamente con l’aggiunta 
di qualche ingrediente fresco.

I piatti pronti in kit sono dedicati al consumatore più “intraprendente” 
e forniscono in un unico prodotto tutto il necessario per poter 
cucinare con facilità in casa propria piatti gourmet.

Contiene le 
lasagne secche ed 
un condimento 
disidratato che unito a 
carne macinata, acqua e 
latte crea una deliziosa 
salsa che funge 
sia da ragù che da 
besciamella.

KIT LASAGNE

Contengono pasta 
di semola ed 
un condimento 
disidratato che unito a 
carne macinata, acqua 
e latte permettono di 
preparare una deliziosa 
“pasta pasticciata”.

KIT PASTA AL FORNO

READY MEALS IN A TUCCIO

Composto da 1 busta 
di maccheroncini e 
dal condimento al 
formaggio Cheddar 
dal gusto tipicamente 
americano.
Si prepara aggiungendo 
alla pasta cotta il 
condimento al formaggio 
e poco latte.

 KIT MAC & CHEESE KIT COUS COUS

Contengono 2 buste monoporzione 
di Cous Cous condito con diverse ricette 
esotiche. I Cous Cous si preparano 
aggiungendo acqua bollente e lasciando 
riposare per qualche minuto.

•  Cous Cous Asian
•  Cous Cous Exotic
•   Cous Cous Hot & Spicy
•   Cous Cous Lemon & Coriander
•  Cous Cous Wild Mushrooms
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Prodotti per
l’Industria



PRODOTTI
PER L’Industria

Liodry Foods, forte di oltre 20 anni di esperienza nel settore dei semilavorati disidratati 
in polvere, mette a disposizione dei Clienti il proprio team R&D ed i propri specialisti per 
poter fornire prodotti tailor-made dall’alto contenuto tecnologico e di servizio.

Preparati aromatici per 
Snack

Preparati per

Panna Vegetale uht

Preparati per

Panature e Pastelle

Preparati Disidratati per 
Piatti Pronti

Preparati per 
Dessert

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA

Ingredienti e Insaporitori per 
Industria

Conserviera

Preparati per 
Paste Secche

Ripiene

Preparati per 

Gastronomia 
Industriale
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PREPARATI AROMATICI PER Snack
Offriamo una vasta gamma di preparati aromatici per snack idonei a 
tutti i tipi di applicazione: 
• A SPOLVERO
• IN SLURRY SU BASE OLEOSA 
• DIRETTAMENTE ALL’INTERNO DELL’IMPASTO; 

Questa versatilità ne permette l’utilizzo su patatine, estrusi 
e pellet, ma anche su cracker, taralli e su tutti i prodotti da forno.

I preparati possono essere declinati secondo i temi più attuali, 
come gluten free, naturale, palm free, vegetarian, vegan, biologico 
e personalizzati secondo le necessità specifiche di ogni Cliente.

NUOVE TENDENZE

• Cheddar Chilli Chipotle
• Chilli Chipotle
• Jamaican Jerk
• Salsa Teriyaki

CLASSICI

• 4 Pepi
• Al gusto di  
   Aceto Balsamico
• Bacon
• Barbeque
• Cacio & Pepe

• Cheese & Onion
• Erbe provenzali/ aromatiche
• Formaggio
  (differenti note aromatiche)
• Honey & Mustard
• Ketchup

• Mortadella
• Nacho
• Paprika 
   (differenti note aromatiche)
• Pepe Rosa & Lime 
• Pesto al Basilico

• Pollo Arrosto
• Prosciutto
• Salt & Pepper
• Salt & Vinegar
• Sour Cream & Onion 
• Tartufo

SU RICHIESTA
(Salvo verifica fattibilità)

VEGETARIAN

VEGAN

BIOLOGICO

GLUTEN
FREE

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA

Disponibili anche per

RICETTE 
TAILOR-MADE
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PREPARATI
PER Paste Secche Ripiene

I nostri semilavorati sono ideali per esaltare e caratterizzare il gusto dei 
ripieni di pasta secca, aiutandovi ad ottenere un prodotto costante 
nel tempo.

I prodotti Liodry Foods vi aiuteranno a standardizzare la vostra 
produzione industriale, contribuendo ad ottenere il massimo risultato 
in termini di gusto, shelf-life e macchinabilità.

AI FORMAGGI

• Gusto 4 Formaggi
• Gusto Cheddar
• Gusto Emmenthal

• Gusto Gorgonzola
• Gusto Grana
• Gusto Pecorino

Disponibili anche per

RICETTE 
TAILOR-MADE

SU RICHIESTA
(Salvo verifica fattibilità)

VEGETARIAN

VEGAN

BIOLOGICO

GLUTEN
FREE

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA
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PREPARATI
PER Panature E Pastelle

La nostra gamma include diversi prodotti altamente funzionali 
studiati per tutte le basi come carne, pesce e verdure.

•  I PRE-DUST 
 sono miscele appositamente 

studiate  per aumentare l’adesività 
della pastella sui prodotti 
particolarmente lisci, garantendone 
una copertura omogenea.

•  LE PANATURE 
 CON O SENZA UOVO 
 garantiscono una doratura 

gradevole a tutte le preparazioni.

•  LE PASTELLE 
 utilizzate da sole o con pre-dust 

garantiscono un fritto leggero e 
croccante.

SU RICHIESTA
(Salvo verifica fattibilità)

VEGETARIAN

VEGAN

BIOLOGICO

GLUTEN
FREE

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA

Disponibili anche per

RICETTE 
TAILOR-MADE
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PREPARATI PER

Liodry Foods offre una vasta gamma di semilavorati industriali altamente 
funzionali studiati appositamente per le industrie alimentari e le gastronomie 
industriali.

Le nostre basi disidratate, caratterizzate da una lunga shelf-life, semplificano 
i processi produttivi grazie alla loro facilità di utilizzo ed alla loro immediata 
solubilità e dispersione in tutte le matrici; la fornitura del prodotto in “sacco 
dose” elimina le delicate operazioni manuali di pesatura e riduce il numero di 
ingredienti da acquistare da parte del Cliente fornendo un alto grado di servizio.

Gastronomia
Industriale

BESCIAMELLE 
A CALDO E A FREDDO 

PREPARATI PER ROUX
Ideali per piatti freschi, 
refrigerati e surgelati.

BRODI E FONDI DI COTTURA
Grazie alla loro versatilità, si prestano a molteplici 
applicazioni in campo gastronomico, nella ristorazione 
collettiva, nel settore del fresco e del surgelato.

INSAPORITORI
Prodotti con spezie e aromi selezionati, esaltano le 
vostre ricette sia tradizionali che etniche.

SALSE 
DA ACCOMPAGNAMENTO

• Aneto
• Bernese
• Bruna
• Curry

• Funghi
• Olandese
• Pepe Verde • Fondo Bruno di Pollo 

• Brodo di Pesce
• Brodo di Carne

• Brodo di Pollo
• Brodo Vegetale

• Per Carni
•  Per Pesci

•  Per Verdure
•  Per Sughi e Condimenti

SU RICHIESTA
(Salvo verifica fattibilità)

VEGETARIAN

VEGAN

BIOLOGICO

GLUTEN
FREE

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA

Disponibili anche per

RICETTE 
TAILOR-MADE
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PREPARATI AROMATICI
PER Panna Vegetale uht

I nostri Semilavorati semplificano i processi produttivi grazie alla loro facilità di 
utilizzo ed alla loro immediata solubilità e dispersione in tutte le matrici.
La fornitura del prodotto in “sacco dose” elimina le delicate operazioni manuali 
di pesatura e riduce il numero di ingredienti da acquistare da parte del Cliente 
fornendo un alto grado di servizio.
Con l’aggiunta di acqua, grassi vegetali ed eventualmente zucchero si ottengono 
diverse tipologie di panna vegetale: per uso culinario, da montare per 
pasticceria, versioni multiuso ricche in fibra.

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA

Disponibili anche per

RICETTE 
TAILOR-MADE

PANNA VEGETALE UHT PREPARATI AROMATICI PER PANNA CULINARIA

• Formaggio
• Funghi Porcini
• Salmone e Tartufo

• Panna culinaria
• Panna da montare per pasticceria
• Panna da montare multiuso ricca in fibra
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I nostri blend di ingredienti selezionati e scrupolosamente 
ricettati permettono di creare sughi pronti, pasta sauce 
e pizza sauce direttamente in tank, solamente con 
l’aggiunta di derivati del pomodoro.

Il prodotto così composto non richiede la cottura in boule 
ma può essere destinato direttamente al trattamento 
termico (UHT o Pastorizzazione) ed al successivo 
confezionamento.

GLI INGREDIENTI E INSAPORITORI
PER L’Industria Conserviera

INSAPORITORI PER SUGHI A BASE DI POMODORO

• Arrabbiata
• Pesto Rosso
• Pomodoro & Basilico
• Salsa Pizza 

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA

Disponibili anche per

RICETTE 
TAILOR-MADE
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PREPARATI DISIDRATATI
PER Piatti Pronti

La nostra gamma di Condimenti Disidratati per Piatti Pronti include tutte le ricette 
della tradizione italiana e diverse ricette etniche da tutto il mondo, ma sono 
comunque sempre personalizzabili in accordo con le necessità del Cliente.

Disponiamo di:

• CONDIMENTI IN POLVERE 
 che possono essere utilizzati tal quali all’interno di Ready Meals in busta ed in cup.

• CONDIMENTI PER DOYPACK  

 appositamente studiati per l’utilizzo in doypack, di facile dispersione, iniettabili  
 e con buona resistenza al trattamento termico.

POLENTA

• Erbe aromatiche
• Formaggi
• Funghi

BLEND  PER PASTA, RISOTTI & CO.

• 4 Formaggi
• Alfredo
• Arrabbiata
• Asparagi
• Bolognese vegana
• Broccoli e Formaggi

• Carbonara
• Curry e Verdure
• Formaggio & Erbe
• Panna & Funghi
• Parmigiana
• Pescatora

• Pesto alla Genovese
• Pesto Rosso
• Pollo e Funghi
• Pomodoro & Basilico
• Pomodoro & Panna
• Pomodoro & Ricotta

• Salmone
• Siciliana
• Tartufo
• Verdure e Olive

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA

Disponibili anche per

RICETTE 
TAILOR-MADE
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PREPARATI
PER Dessert

Sono l’ideale per l’utilizzo nel canale Ho.Re.Ca. e nella 
ristorazione collettiva. 

Si preparano facilmente con l’aggiunta di latte e panna,
a caldo o a freddo.

• Budino
• Cioccolata
• Crema Pasticcera
• Crème Caramel
• Muffin
• Mug Cake
• Pan di Spagna
• Panna Cotta
• Waffel

• Bavarese
• Crema Catalana
• Crema Pasticcera
• Frozen Yogurt
• Mousse (vari gusti)
• Semifreddo al Torroncino
• Sorbetto
• Tiramisù

A CALDO A FREDDO

PRODOTTI PER L’INDUSTRIA

Disponibili anche per

RICETTE 
TAILOR-MADE
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Liodry Foods s.r.l.
Via E. Mattei, 8/A - 42043 Gattatico (RE) - Italy

Tel. +39 0522 908725  |   info@liodryfoods.com

https://www.liodryfoods.it/it/
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